
Le conteneur isotherme grand confort
Le chaud reste chaud,

le froid reste froid.

Le Thermo - Kuli® delta plus
supporte des températures
allant de –20° à +110°C
L’hygiène et les exigences
HACCP sont garanties par
une surface exempt de pores
et un insert amovible en
polypropylène.

Le Thermo - Kuli® delta plus
est le conteneur isotherme aux possibilités illimitées...
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Thermo-Kuli 
delta plus

®

Avec ou sans insert – le  Thermo - Kuli® delta plus garanti une hygiène absolue
pour le transport ou le stockage de produits sensibles aux variations de tempé-
ratures. Il est idéal pour le service de catering et pour l’usage domestique.

certifié
DIN  EN  ISO 9001
Reg. No. 63545

Dimensions ext.(mm)
400 x 400 x 240
Dimensions int.(mm)
40 x 340 x 180

Dimensions ext.(mm)
600 x 400 x 280
Dimensions int.(mm)
540 x 340 x 220

Dimensions ext.(mm)
670 x 470 x 305
Dimensions int.(mm)
610 x 410 x 245

Dimensions ext.(mm)
780 x 400 x 315
Dimensions int.(mm)
720 x 340 x 255

K 3418 „Pizza-Box“
Art.-Nr. 773303418
EAN-Code 4031371034185
No. de pièces par palette: 48

K 1122 „Gastro-Norm 1/1“
Art.-Nr. 773301122
EAN-Code 4031371011223
No. de pièces par palette: 28

K 6425 „Euro-Norm“
Art.-Nr. 773306425 
EAN-Code 4031371064250
No. de pièces par palette: 14

K 11326 „Gastro-Norm 1-1/3“
Art.-Nr. 773311326
EAN-Code 40313711113262
No. de pièces par palette: 18 

Hauteur utile 180 mm
Contenance 21 l

Hauteur utile  220 mm
Contenance 40 l

Hauteur utile  245 mm
Contenance 62 l

Hauteur utile  255 mm
Contenance 62 l

Désignations et dimensions

compatible aux normes GN et EN

conforme au standard HACCP

avec insert amovible


